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	Nr.

crt.
	Unitatea de rezultate ale

învățării /Rezultate ale învățării
	Conținuturile învățării
	Nr. ore


	Săptămâna
	Obs.

	
	Cunoștințe
	Abilități
	Atitudini
	
	T
	LT
	IP
	T
	LT
	IP
	

	(0)
	(1)
	(2)
	(3)
	(4)
	(5)
	(6)
	(7)
	(8)
	(9)
	(10)
	(11)

	1.
	4.1.1Vase, ustensile și aparatură de laborator
4.1.2Metode de măsurare a mărimilor fizice masă, volum, densitate și temperatură

4.1.3Operații curente de laborator pentru separarea și purificarea substanțelor

4.1.4Metode de analiză senzorială a materiilor prime/semifabricatelor/produselor finite din industria alimentară 

	4.2.1Selectarea vaselor , ustensilelor și aparaturii de laborator în funcție de lucrarea executată
4.2.10Utilizarea corectă a vocabularului comun și a celui de specialitate în descrierea operațiilor curente de laborator

4.2.1Selectarea vaselor , ustensilelor și aparaturii de laborator în funcție de lucrarea executată
4.2.2Efectuarea cântăririi

4.2.3Măsurarea volumului, densității și temperaturii
4.2.10Utilizarea corectă a vocabularului comun și a celui de specialitate în descrierea operațiilor curente de laborator

4.2.11Utilizarea documentației de specialitate

În executarea operațiilor curente și analizelor senzoriale
4.2.4Executarea operațiilor curente de laborator

4.2.7Efectuarea calculelor specifice metodelor de analiză

4.2.8Interpretarea rezultatelor analizelor făcute

4.2.9Comunicarea/raportarea activității desfășurate

4.2.5Alegerea metodei de analiză senzorială în scopul aprecierii calității materiilor prime, semifabricatelor, produselor finite din industria alimentară

4.2.6Determinarea caracteristicilor senzoriale a materiilor prime, semifabricatelor, produselor finite din industria alimentară

făcute

4.2.10Utilizarea corectă a vocabularului comun și a celui de specialitate în descrierea operațiilor curente de laborator

4.2.11Utilizarea documentației de specialitate

În executarea operațiilor curente și analizelor senzoriale
	4.3.1Comunicarea, în cadrul echipei de lucru,în scopul realizării sarcinilor de lucru primite
4.3.4Asumarea răspunderii în cadrul echipei de lucru , pentru sarcina de lucru primită

4.3.6Colaborarea cu membrii echipei de lucru , în scopul îndeplinirii sarcinilor de la locul de desfășurarea a activității

4.3.7Asumarea inițiativei în rezolvarea unor probleme care apar la locul de muncă
4.3.9Aplicarea responsabilă a normelor de protecție a mediului

4.3.1Comunicarea, în cadrul echipei de lucru,în scopul realizării sarcinilor de lucru primite
4.3.3Respectarea cerințelor prevăzute în fișele de lucru la efectuarea lucrărilor de laborator

4.3.4Asumarea răspunderii în cadrul echipei de lucru , pentru sarcina de lucru primită

4.3.6Colaborarea cu membrii echipei de lucru , în scopul îndeplinirii sarcinilor de la locul de desfășurarea a activității

4.3.7Asumarea inițiativei în rezolvarea unor probleme care apar la locul de muncă

4.3.8Asumarea răspunderii în aplicarea normelor de securitatea și sănătatea în muncă , specifice laboratorului de analiză

4.3.1Comunicarea, în cadrul echipei de lucru,în scopul realizării sarcinilor de lucru primite
4.3.2Asumarea răspunderii în efectuarea calculelor specifice la efectuarea operațiilor de laborator
4.3.3Respectarea cerințelor prevăzute în fișele de lucru la efectuarea lucrărilor de laborator

4.3.4Asumarea răspunderii în cadrul echipei de lucru , pentru sarcina de lucru primită

4.3.5Manifestarea unei atitudini responsabile cu privire la interpretarea și raportarea rezultatelor obținute în urma analizelor efectuate

4.3.6Colaborarea cu membrii echipei de lucru , în scopul îndeplinirii sarcinilor de la locul de desfășurarea a activității

4.3.7Asumarea inițiativei în rezolvarea unor probleme care apar la locul de muncă

4.3.8Asumarea răspunderii în aplicarea normelor de securitatea și sănătatea în muncă , specifice laboratorului de analiză

4.3.9Aplicarea responsabilă a normelor de protecție a mediului

	Dotarea tehnico-materială a laboratorului de analize:

-vase, ustensile și aparatură de laborator.

Metode de măsurarea mărimilor fizice masă, volum, densitate și temperatură.
-Cântărirea-tipuri de balanțe;
                  -reguli de cântărire.
-Măsurarea volumelor;
-Măsurarea temperaturii.

Operații curente de laborator pentru separarea și purificarea substanțelor:
-filtrarea;
-centrifugarea;
-distilarea.
Clasificarea metodelor de analiză senzorială:
-Metode: de apreciere a calității, de diferențiere a calității, de ordonare după rang, de descriere a calității;
-Principiile teoretice la analiză senzorială;
-Principii: compararea probelor, alegerea metodei, parcurgerea și respectarea modului de lucru specificatîn standarde, respectarea normelor de protecția muncii.
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	S12-16IX
S19-23IX

S26-30IX

S3-7X

S10-14X

S17-21X

S24-28X

S31X-4XI
S7-11XI

S14-18XI

S21-25XI

S28XI-2XII

S5-9XII

S12-16XII

S19-23XII

S9-13XII

S16-20I

S23-27I

S30I-3II

S13-17II

S20-24II
S27II-3III

S6-10III

S13-17III

S20-24III

S3-7IV

S10-14IV

S2-5V

S8-12V

S15-19V

S22-26V

S29V-2VI

S6-9VI

S12-16VI
	S1-S6
12.IX-21.X

S7-S8

24.X-4.XI

S9-S10

7.XI-18.XI

S11-S13
21.XI-9.XII

S14-S23

12.XII-10.III

S24-S34

13.III-9.VI
	
	S27-30III

S.A.


PAGE  
5

